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Uczniowie odbywaja praktyke miesieczng w:
restauracjach, barach, pubach, instytucjach zywienia zbiorowego w kraju jak i za granica.
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Technik zywienia i ustug gastronomicznych
specjalizacja: kuchnie swiata

To zawaod dla ludzi, lubigcych przygody ze sztuka kulinarng, dbajgcych i my-
slgcych o zdrowym zywieniu i odzywianiu. Ksztattuje umiejetnosci zwigzane
z planowaniem i organizacjg zywienia w zaktadach zywienia zbiorowego i zy-
wienia rodziny, urzadzania zaktadéw gastronomicznych. Uczniowie potrafig
sporzgdzac potrawy zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, estetycznego
ich podania i prawidfowej obstugi konsumenta.




