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Organizacja żywienia

i usług gastronomicznych

Kształcenie zawodowe teoretyczne

Technologia gastr. z towaroznawstwem

Zasady żywienia

Technika i bezpieczeństwo w gastr.

Działalność gospodarcza w gastr.  

Organizacja produkcji gastr.

Usługi gastronomiczne

Język obcy zawodowy

Uczniowie odbywają praktykę miesięczną w: 
restauracjach, barach, pubach, instytucjach żywienia zbiorowego w kraju jak i za granicą.

Kształcenie zawodowe praktyczne

Prac. usług gastronomicznych

Prac. technologii gastronomicznej

Prac. planowania produkcji żyw.

Produkcja gastr.-warsztaty szkolne
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       To zawód dla ludzi, lubiących przygody ze sztuką kulinarną, dbających i my-

 ślących o zdrowym żywieniu i odżywianiu. Kształtuje umiejętności związane 
 z planowaniem i organizacją żywienia w zakładach żywienia zbiorowego i ży-
 wienia rodziny, urządzania zakładów gastronomicznych. Uczniowie potrafią

 sporządzać potrawy zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, estetycznego 
 ich podania i prawidłowej obsługi konsumenta. 
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